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Ent:

Tagliatelles aux marrons et champignons,
julienne de viande des Grisons, creme de Comté
18€
calope de foie gras poélée a I’armagnac, brioche perdue e
sa marmelade kiwi, thé vert
21€
Gravlax de cabillaud “Skrei” & la betterave et sa créme
montée au citron combava et curcuma
20€
v
Plat Végétal
Déclinaison de légumes de saison en plusieurs textures
24€
Poissons
Filet de lotte cuisson douce a la feuille de citronnier
créeme de corail, déclinaison de panais rotis et purée
29€
Filet de bar grillé, espuma de celeri au lait de coc
vierge de légumes d’hiver
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Pavlo

Filet de boeuf a la plancha, jus au madere
croustillant de pommes de terre a I’estragon et carottes
29€

Tartelette chocolat noir, coeur noisette

Douceur spéculoos, gel agrumes et sorbet orange sanguine
9,90€¢ =

Café ou thé gourmand "Le Virgil”
€
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aux agrumes et @ig;;@n; frits s
ou
CEuf parfait sur son crémeux de topinambours @
crolitons de roquette, Q;;Lui;—;ign ;L@i;ecze o
avé de cabillaud “Skrei”, émulsion crustacées creme de
pois cassés et croustillant parmesan
ou
Echine de porc noir confite aux champignons @
miel
ou
Douceur café kiwi et son streusel @
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Granité champagne et finger au pain d’épices
bre et son pralin au sésame S
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Dites nous vos gotlts, allergies ou intolérances,
le chef s'occupe du reste!!
Il vous prépare, avec son équipe, votre menu a l'aveugle.
Supplément fromage Crémerie Martin
8€
L'accord mets et vins trois verres 10cl

=
©
®

*Pour les enfants accompagnés par adulte payant (hors menu du marché)
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