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Raviole croustillante de canard et champignons
créme de fois gras aux morilles

18€
Tartare de crevettes aux cdpres rdpé de pommes de te
croustillant servi tié

ce yahourt a la sauge

Filet de bar nacré, sauce meuniére fumée, creme de chou
fleur et fleurette en tempura, sarrasin soufflé
27€
Noix de Saint Jacques flambeées au <vh;sgsy
créeme d’aioli, purée de butter et noix torréfiées
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Biscuit aux agrumes, poire poché verveine et mousse cannelle
9,90€
ougat glacé aux cacahuétes et noix de pécan
gel citron gi ngembre @
9,90€
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fé ou thé gourmand "Le Virgil"
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Assortiment de mises en bouche

nelles d’encornet cuissson douce fagon carpaccio ) C
condiment aux agrumes et streusel chorizo Ibérique '
ou
ou
Croustillant de canard confit coeur champignons persillé
purée de panais a la vanille de quqggscg:
Biscuit moelleux aux noix, mousse marron vanille @
tartare de mandarine mélisse | | ia.
ou
Mille-feuilles mousse potiron et gel café
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Ce menu est servi tous les soirs et le samedi midi
Dites nous vos gouts, allergies ou intolérances,
le chef s'occupe du reste!!
Il vous prépare, avec son équipe, votre menu a l'aveugle.

19€
Menu Enfant 11€

Jusqu’a 11 ans et offert pour les enfants de moins de 6 ans*

Poulet pané maison, steak haché ou poisson selon arrivage
Accompagnement:
Pdates, riz, frites, légumes
Dessert:
Coupe de glace aux choix

*Pour les enfants accompagnés par adulte payant (hors menu et formule du midi)
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	La Carte
	Entrées
	Raviole croustillante de canard et champignons
	crème de fois gras aux morilles
	18€
	Tartare de crevettes aux câpres râpé de pommes de terre croustillant servi tiéde et sauce yahourt à la sauge
	18€
	Plat Végétal
	Déclinaison de légumes de saison en plusieurs textures
	24€


	Poissons
	Filet de bar nacré, sauce meunière fumée, crème de choux fleur et fleurette en tempura, sarrasin soufflé
	27€
	Noix de Saint Jacques flambées au whisky
	crème d’aïoli , purée de butternuts et noix torréfiées
	28€


	La Carte
	Viandes
	Filet de bœuf grillé, compotée d’échalote
	jus aux morilles et panais caramélisés
	28€
	Souris de cerf en civet condiment acidulé aux herbes
	pommes de terre et légumes d’automne
	27€

	Fromages
	Déclinaison de fromages de la Crèmerie Martin
	Marché Victor Hugo
	11€

	Desserts
	Biscuit aux agrumes, poire poché verveine et mousse cannelle
	9,90€
	Nougat glacé aux cacahuètes et noix de pécan
	gel citron gingembre
	9,90€
	Café ou thé gourmand "Le Virgil"
	11€


	Menu du Chef
	45€
	Assortiment de mises en bouche
	----------
	Pré-entrée
	----------
	Lamelles d’encornet cuissson douce façon carpaccio
	condiment aux agrumes et streusel chorizo Ibérique
	OU

	Oeuf fermier mollet et frit, crémeux de cèleri au lait de coco et noisettes torréfiées
	----------
	Tournedos de saumon basse température, vierge automnale, crème de butternut et gel poire cannelle
	OU

	Croustillant de canard confit coeur champignons persillé
	purée de panais à la vanille de Madagascar
	----------
	Biscuit moelleux aux noix, mousse marron vanille
	tartare de mandarine mélisse
	OU

	Mille-feuilles mousse potiron et gel café

	Notre Dégustation
	62€
	Ce menu est servi tous les soirs et le samedi midi
	Dites nous vos goûts, allergies ou intolérances,
	le chef s'occupe du reste!!
	Il vous prépare, avec son équipe, votre menu à l'aveugle.
	Supplément fromage Crémerie Martin
	9€
	L'accord mets et vins trois verres 10cl
	19€
	Menu Enfant 11€
	Poulet pané maison, steak haché ou poisson selon arrivage
	Accompagnement:
	Pâtes, riz, frites, légumes
	Dessert:
	Coupe de glace aux choix
	*Pour les enfants accompagnés par adulte payant (hors menu et formule du midi)



