
LIVRE
 DE 

CAVE

De nos petites découvertes aux plus beaux flacons, tout y est !

Comme derrière les fourneaux, une attention toute particulière est apportée à la qualité des produits
proposés. C’est avec le même soin que l'équipe du restaurant a sélectionné pour vous des vins produits

par des vignerons passionnés qui ont tous une belle histoire à raconter. 
Nous collaborons avec des producteurs et viticulteurs respectueux de la nature et du fruit, c'est

pourquoi vous retrouverez principalement des vins issus de l'agriculture biologique. 
Découvrez ici, tout le savoir-faire de nombreux artisans du vin français et laissez-vous guider !

Prix indiqués TTC / L'abus d'alcool est dangereux pour la santé



Baileys

Black Mountain, Whisky Occitan

Nikka Coffey Grain, Whisky Japonais

Port Charlotte, Single Malt 10 ans, Whisky Écossais

Rhum Ron Viejo de Caldas, 8 ans

Rhum Havana 7 ans

Rhum Zacapa 23

Cointreau

Limoncello 

Manzana Verde

Get 27

Poire Williams  "Brana"

Prune "Brana"

Armagnac Roquebrune

Cognac Henessy VS

Cognac Henessy XO

9€

13€

17€

15€

15€

13€

19€

9€

9€

9€

9€

15€

15€

11€

11€

20€

LIQUEURS,
SPIRITUEUX &

DIGESTIFS

4cl

Prix indiqués TTC / L'abus d'alcool est dangereux pour la santé



Eaux:

Evian / Vittel

San Pellegrino / Badoit Verte

Softs:

Coca Cola

limonade

Perrier

Thé glacé maison ou Le Sovage sans alcool

Jus de fruit artisanal "Alain Milliat"

Bières:

Pression Leffe Blonde

Bouteille Gué des Moines  "Blonde d'Occitanie, Préambule (Blanche), game Over (ambrée)"

Apéritifs:

Cocktail du moment avec alcool

Cocktail du moment sans alcool

Coupe de champagne

Muscat de Rivesaltes , Banyuls hors d'âge, porto rouge

Martini Blanc ou Rouge

Kir vin blanc

Kir royal

Ricard

Whisky Jameson

Rhum Havana 7 ans

Boissons Chaudes:

Expresso, Déca, Allongé, Serré

Café crème, Cappuccino

Thé et infusion  "Tea'Magine"  Assemblage artisanal Toulousain

1l: 4,90€-0,5l: 3,90€

1l: 4,90€-0,5l: 3,90€

33cl : 3,60€

33cl : 3,60€

33cl : 3,60€

25cl : 4,00€

33cl : 6,80€

50cl:6,90/25cl:3,90€

33cl : 5,50€

10cl ou 15cl : 10€

15cl: 6,00€

10cl : 10€

6cl : 7,00€

8cl : 7,00€

10cl : 6,50€

10cl : 10€

2cl : 5,50€

4cl : 6,50€

4cl : 12,00€

2,30€

3,60€

3,60€

Prix indiqués TTC / L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

Les Boissons



Champagne Drappier, Zero Dosage Brut

Champagne Drappier, Rosé de Saignée Brut

Champagne Prevost Hannoteaux, Blanc de Blanc, Premier cru

Champagne Ruinart Brut

7.50€ / 35€

47€

59€

Château de Chemilly, AOP Petit Chablis

Vignerons de Buxy, AOC Montagny 1er Cru, Les Chaniots, 2023

Domaine Servin, AOP Chablis 1er Cru, Vaillons, 2022

VINS BLANCS

Bourgogne

CHAMPAGNES

76€

81€

88€

94€

Loire

Domaine Montgilet, AOC Anjou, La Croisée des Schistes, 2024

Domaine Henri Bourgeois, AOP Sancerre, Grande réserve, 2024

VIN ROSÉS

Cuvée du Golfe Prestige, Côtes de Provence AOP, 2025

Elégance, AOP Côtes de Provence, Château Rosan, 2024/2025

6.50€ / 29€

36€

10cl / 75cl

Prix indiqués TTC / L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

 7€ /34€

48€



Sud-Ouest

Languedoc

Quernes et Compagnies, VDF Hérault, Le perdreau de l’année, 2025  

Domaine Mas Laval, IGP Saint-Guilhem-Le-Desert,  Cité d’Aniane 2023

7€ /34€

44€

Vigné-Lourac, IGP Côtes du Tarn, Chardonnay Prestige, 2025

Maison Chape, VDF, Viognier, Ciel & Terre, 2024

Domaine De La Pointe, IGP Des Landes, Les Pieds dans le Sable, 2024

Domaine l’Ancienne Cure,  AOC Monbazillac, Jour de Fruit, 2023

6€/29€

 6,50€/32€

6.50€ / 32€

7,50€ /39€ 

Château Vessière, AOP Costière de Nimes, 2024

Jean Michel Gerin, La Champine, VDF Viognier, 2023

35€

39€

VINS BLANCS
10cl / 75cl

Vallée du Rhône

Prix indiqués TTC / L'abus d'alcool est dangereux pour la santé



Sud-Ouest

Domaine De La Pointe, IGP Des Landes, Les Pieds dans le Sable, 2024

Domaine Plaisance Peynavayre, VDF, Negret Pounjut, 2025

Cosse et Maisonneuve, AOP Cahors, Le Petit Sid, 2020

7€/32€

34€

41€

Prix indiqués TTC / L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

VINS ROUGES
10cl / 75cl

Languedoc-Roussillon

Château d’Anglès, AOP la Clape, Classique, 2023                      v

Les Lambrusques, AOP Pic Saint-Loup, Esprit Sauvage, 2024

Mas des Agrunelles, AOP Terrasses du Larzac, 2023

6,50€ /32€

 37€

39€

Loire

Domaine de Mongilet, AOC Anjou,  2022

Nicolas Grosbois, AOP Chinon, La Cuisine De Ma Mère, 2024

Henri Bourgeois, AOP Sancerre,  Grande Réserve, 2022 / 2023

    7€ /34€ 

37€

43€



Prix indiqués TTC / L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

VINS ROUGES 10cl / 75cl

Vignerons de Buxy, Côte Chalonnaise, AOC Bourgogne, Pinot Noir, 2023

Michel Sarrazin, AOP Givry, Les Dracy, 2024

Agnès Dewé, AOP Mercurey, 2022

  7,50€ /37€

59€

67€

Bourgogne

Bordeaux

Château  Tour Calon, AOC Montagne saint-Emilion, 2018

Chateau Haut-Plantade, AOP Pessac-Leognan, 2021

Domaine de la Solitude, AOP Pessac-Léognan, 2020/2021

7,50€ / 36€

45€

59€

Vallée du Rhône & Beaujolais

Esprit d’Aqueria, AOC Côtes du Rhône, 2023

Château de Saint Lager,  AOP, Brouilly, 2023

François Grenier, AOP Saint-Joseph, Domaine, 2024

Domaine des grands Chemins, Delas, AOP Crozes-Hermitage, 2021

6.50€ / 31€ 

36€ 

53€ 

62€ 



LA CAVE
PRIVÉE

STOCK LIMITÉ

 75cl

Prix indiqués TTC / L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

VIN BLANC

Domaine Berthelemot, AOP Pernand-Vergelesses 1er cru sous frétille, 2020

VIN ROUGE

Fanny Sabre, AOP Savigny-Lès-Beaune, 2022

Domaine Berthelemot, AOP Gevrey Chambertin, 2022

82€  

89€

95€

Bordeaux

Bourgogne

Vallée du Rhône

VIN BLANC

Château Brown, AOC Pessac-Leognan, 2021

VIN ROUGE

Château Dauzac, AOC Margaux, Grand Cru Classé, 2018

Château Haut-Marbuzet, AOC Saint-Estèphe, 2017

VIN BLANC

Domaine Delas, AOC Condrieu, La Galopine, 2023

VIN ROUGE

Domaine Delas, AOC Côte-Rôtie, Seigneur de Maugiron, 2022

68€ 

 75€

82€

  75€

87€


	LIVRE  DE  CAVE
	De nos petites découvertes aux plus beaux flacons, tout y est !
	Comme derrière les fourneaux, une attention toute particulière est apportée à la qualité des produits proposés. C’est avec le même soin que l'équipe du restaurant a sélectionné pour vous des vins produits par des vignerons passionnés qui ont tous une belle histoire à raconter.  Nous collaborons avec des producteurs et viticulteurs respectueux de la nature et du fruit, c'est pourquoi vous retrouverez principalement des vins issus de l'agriculture biologique.  Découvrez ici, tout le savoir-faire de nombreux artisans du vin français et laissez-vous guider !


	LIQUEURS, SPIRITUEUX & DIGESTIFS
	4cl
	Baileys Black Mountain, Whisky Occitan Nikka Coffey Grain, Whisky Japonais Port Charlotte, Single Malt 10 ans, Whisky Écossais Rhum Ron Viejo de Caldas, 8 ans Rhum Havana 7 ans Rhum Zacapa 23
	Cointreau Limoncello  Manzana Verde Get 27 Poire Williams  "Brana" Prune "Brana"
	Armagnac Roquebrune Cognac Henessy VS Cognac Henessy XO
	9€ 9€ 9€ 9€ 15€ 15€
	9€ 13€ 17€ 15€ 15€ 13€ 19€
	11€ 11€ 20€

	Les Boissons
	Eaux: Evian / Vittel San Pellegrino / Badoit Verte
	Softs: Coca Cola limonade Perrier Thé glacé maison ou Le Sovage sans alcool Jus de fruit artisanal "Alain Milliat"
	Bières: Pression Leffe Blonde Bouteille Gué des Moines  "Blonde d'Occitanie, Préambule (Blanche), game Over (ambrée)"
	Apéritifs: Cocktail du moment avec alcool Cocktail du moment sans alcool Coupe de champagne Muscat de Rivesaltes , Banyuls hors d'âge, porto rouge Martini Blanc ou Rouge Kir vin blanc Kir royal Ricard Whisky Jameson Rhum Havana 7 ans
	Boissons Chaudes: Expresso, Déca, Allongé, Serré Café crème, Cappuccino Thé et infusion  "Tea'Magine"  Assemblage artisanal Toulousain
	1l: 4,90€-0,5l: 3,90€ 1l: 4,90€-0,5l: 3,90€
	33cl : 3,60€ 33cl : 3,60€ 33cl : 3,60€ 25cl : 4,00€ 33cl : 6,80€
	50cl:6,90/25cl:3,90€ 33cl : 5,50€
	10cl ou 15cl : 10€ 15cl: 6,00€ 10cl : 10€ 6cl : 7,00€ 8cl : 7,00€ 10cl : 6,50€ 10cl : 10€ 2cl : 5,50€ 4cl : 6,50€ 4cl : 12,00€
	2,30€ 3,60€ 3,60€

	CHAMPAGNES
	10cl / 75cl
	Champagne Drappier, Zero Dosage Brut
	Champagne Drappier, Rosé de Saignée Brut
	Champagne Prevost Hannoteaux, Blanc de Blanc, Premier cru
	Champagne Ruinart Brut
	76€
	81€
	88€
	94€

	VIN ROSÉS
	6.50€ / 29€
	36€

	VINS BLANCS
	Bourgogne
	Loire
	7.50€ / 35€
	47€
	59€
	Cuvée du Golfe Prestige, Côtes de Provence AOP, 2025
	Elégance, AOP Côtes de Provence, Château Rosan, 2024/2025
	Château de Chemilly, AOP Petit Chablis
	Vignerons de Buxy, AOC Montagny 1er Cru, Les Chaniots, 2023
	Domaine Servin, AOP Chablis 1er Cru, Vaillons, 2022
	Domaine Montgilet, AOC Anjou, La Croisée des Schistes, 2024
	Domaine Henri Bourgeois, AOP Sancerre, Grande réserve, 2024
	7€ /34€
	48€


	VINS BLANCS
	10cl / 75cl
	Sud-Ouest
	6€/29€
	6,50€/32€
	6.50€ / 32€
	7,50€ /39€
	Vigné-Lourac, IGP Côtes du Tarn, Chardonnay Prestige, 2025
	Maison Chape, VDF, Viognier, Ciel & Terre, 2024
	Domaine De La Pointe, IGP Des Landes, Les Pieds dans le Sable, 2024
	Domaine l’Ancienne Cure,  AOC Monbazillac, Jour de Fruit, 2023

	Languedoc
	Vallée du Rhône
	7€ /34€
	44€
	Quernes et Compagnies, VDF Hérault, Le perdreau de l’année, 2025
	Domaine Mas Laval, IGP Saint-Guilhem-Le-Desert,  Cité d’Aniane 2023
	Château Vessière, AOP Costière de Nimes, 2024
	Jean Michel Gerin, La Champine, VDF Viognier, 2023
	35€
	39€


	VINS ROUGES
	10cl / 75cl
	Sud-Ouest
	Domaine De La Pointe, IGP Des Landes, Les Pieds dans le Sable, 2024
	Domaine Plaisance Peynavayre, VDF, Negret Pounjut, 2025
	Cosse et Maisonneuve, AOP Cahors, Le Petit Sid, 2020
	7€/32€
	34€
	41€

	Languedoc-Roussillon
	6,50€ /32€
	37€
	39€

	Loire
	Château d’Anglès, AOP la Clape, Classique, 2023                      v
	Les Lambrusques, AOP Pic Saint-Loup, Esprit Sauvage, 2024
	Mas des Agrunelles, AOP Terrasses du Larzac, 2023
	Domaine de Mongilet, AOC Anjou,  2022
	Nicolas Grosbois, AOP Chinon, La Cuisine De Ma Mère, 2024
	Henri Bourgeois, AOP Sancerre,  Grande Réserve, 2022 / 2023
	7€ /34€
	37€
	43€


	VINS ROUGES
	10cl / 75cl
	Bordeaux
	Château  Tour Calon, AOC Montagne saint-Emilion, 2018
	Chateau Haut-Plantade, AOP Pessac-Leognan, 2021
	Domaine de la Solitude, AOP Pessac-Léognan, 2020/2021
	7,50€ / 36€
	45€
	59€

	Bourgogne
	Vallée du Rhône & Beaujolais
	7,50€ /37€
	59€
	67€
	Vignerons de Buxy, Côte Chalonnaise, AOC Bourgogne, Pinot Noir, 2023
	Michel Sarrazin, AOP Givry, Les Dracy, 2024
	Agnès Dewé, AOP Mercurey, 2022
	Esprit d’Aqueria, AOC Côtes du Rhône, 2023
	Château de Saint Lager,  AOP, Brouilly, 2023
	François Grenier, AOP Saint-Joseph, Domaine, 2024
	Domaine des grands Chemins, Delas, AOP Crozes-Hermitage, 2021
	6.50€ / 31€
	36€
	53€
	62€

	LA CAVE PRIVÉE
	STOCK LIMITÉ
	75cl
	Bordeaux


	VIN BLANC
	Château Brown, AOC Pessac-Leognan, 2021

	VIN ROUGE
	Château Dauzac, AOC Margaux, Grand Cru Classé, 2018
	Château Haut-Marbuzet, AOC Saint-Estèphe, 2017
	68€
	75€
	82€
	Bourgogne
	82€
	89€
	95€

	Vallée du Rhône

	VIN BLANC
	Domaine Berthelemot, AOP Pernand-Vergelesses 1er cru sous frétille, 2020

	VIN ROUGE
	Fanny Sabre, AOP Savigny-Lès-Beaune, 2022
	Domaine Berthelemot, AOP Gevrey Chambertin, 2022

	VIN BLANC
	Domaine Delas, AOC Condrieu, La Galopine, 2023

	VIN ROUGE
	Domaine Delas, AOC Côte-Rôtie, Seigneur de Maugiron, 2022
	75€
	87€


